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Los cerdos Chato Murciano son sacrificados a altos
pesos (>120 kg), existiendo transformadores que los

demandan de mds de 160 kg de peso vivo.

Estos pesos proporcionan canales con un
rendimiento en caliente del 79,8%, llegando

w hasta el 84,66% en el caso de animales con
mayor peso Vivo.

Las pérdidas por oreo de la canal en las

primeras 24 horas dan valores promedio
del 2,45%, aungue aumentan con los pesos

menores y disminuyen cuando la canal es més En el despiece llaman la atencion las piezas que

pesada, llegando al 2%. componen el tocino. Este, junto con la panceta

y la manteca intraabdominal y pélvica, vienen

Las dimensiones de la canal del Chato Murciano a completar las reservas grasas y energéticas en
han sido medidas para compararlas con las de otras porcino, siendo esta raza especialmente rica en
razas autéctonas y con el cerdo comercial de rapido grasa subcutéanea, suponiendo cerca del 22% del
crecimiento. Claro que las comparaciones, en este peso vivo, menos abundante que en el caso de
caso, nos son deseables puesto que se estiman otras razas del tronco Ibérico.

productos diferentes.

\9 Si bien, en la actualidad la grasa porcina

estd muy denostada, antafio tenia una
Entre estas dimensiones del Chato Murciano 4

fuerte demanda comercial, siendo
destacan:

muy importante paralas personas

Los diametros del tercio posterior que realizaban tareas agricolas o que

requirieran un esfuerzo.
Los didametros de la caiia

La longitud y el diametro del lomo

No obstante, pueden presentar grosores
mayores en general, por lo que pueden
identificarse a simple vista y diferenciarse
de los demas.
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CARNE MAGRA

En piezas nobles -lomos con cabeza, paletillas y
jamones- suponen el 37% del peso del animal al
sacrificio.

9

3 grasas de calidad, equilibradas en saturadas

Estas piezas carnicas, muy bien infiltradas en

El estudio de los espesores de tocino

e insaturadas, suponen la base econémica
mas importante del Chato Murciano.

&
- a nivel dorsal y lumbar ha puesto de

N, Manifiesto una relacion directa con el

porcentaje de grasa intramuscular, lo
que es significativo para las piezas de
mayor valor carnico.

Como anécdota interesante estan las piezas
menores extraidas de la canal, muy demandadas

por su excelencia de consumo final.

Los secretos, las presas, la carrilleray el

L9 BRI G el R Trvryy filete de Chato estan presentes en las cartas

estudios permiten clasificar a de los mejores restaurantes del Levante,

9, H ti
este cerdo como “charcutero polivalente”, siendo piezas generalmente bien infiltradas que se

dado que se obtienen buenos resultados
con los derivados curados, embutidos y
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o adaptan muy bien a los procesos culinarios.
N

©

£

tratados por calor, asi como con carnes de

alta calidad destinadas a la alta cocina.

Los espesores grasos tomados sobre la
hemicanal derecha de cerdos de la raza
con el peso vivo referido anteriormente
en cuatro puntos de la linea dorso lumbar
dan promedios de:

> 4,87 cm a nivel de primera
vértebra dorsal

> 3,09 cm en la ultima vértebra dorsal

> 4,04 cm en la parte craneal del
musculo gliuteo medio

> 29,5 cmen el centro del musculo
gliteo medio
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El conjunto muscular y, posteriormente,

cdrnico de los cerdos de esta raza presenta
un buen contenido en aminoacidos de
gran valor biolégico que complementan
perfectamente la nutricion de los
consumidores.

Un aspecto interesante que se ha estudiado
en el cerdo Chato Murciano es la composicién PROPIEDADES CU I.INARIAS

heterogénea de sus fibras musculares dado que

es lo que caracteriza su metabolismo muscular y ) L7
) ) ) ) La capacidad de retencién de agua,
determina la calidad especial que adquieren estos :
. parametro muy relacionado con la
musculos cuando se transforman en carne.
jugosidad y textura en los productos

w
En el Chato Murciano las fibras con metabolismo carnicos, es mas alta cuando las proteinas g
preferentemente oxidativo son muy abundantes musculares retienen con firmeza el E
frente a las que utilizan el metabolismo glucolitico. agua ligada por ellas, de tal forma que ‘é
Por ello, se caracteriza por tener una mayor demanda es muy dificil que se exude a no ser =
i

de oxigeno acumulado en la mioglobina, lo que le por procedimientos extremos, tanto

proporciona a la carne una coloracién mas rojiza. mecanicos como por calor.

\—) La carne de Chato no presenta

Este hecho, junto a la demanda energética de S cfroSgENicOATED

: I ., rovoquen la salida excesiva
las fibras oxidativas, se traduce en la obtencién P a
del agua, lo que favorece la

“ presentacion en la elaboracion

de platos cocinados, evitando la

de un conjunto con mejor infiltracion grasa
intra e intermuscular y con un nivel de

insaturacion abundante, dando lugar a un
) . . . . dureza de la carne y mejorando la
alimento mds apetitoso, atractivo y jugoso,

cualidades que destacan aun mds teniendo en .0 SRaER,
cuenta la alta capacidad de retencién de jugos

e Cl cerhEsD e CSiEs @EmEs, La evolucion del pH de la carne tras el

sacrificio indica que no se trata de carnes
que exuden agua en el momento de los

La composicion proteica del musculo del cerdo procesos culinarios y que son aptos para
Chato Murciano es la derivada de animales la preparacion de derivados carnicos
acostumbrados al desplazamiento y al ejercicio, seguros, situandose este parametro en un
conteniendo actina, miosina y mioglobina, promedio de 5,7.

como elementos de alta biodisponibilidad
facilmente digestibles, asi como proteinas de
sostén como colageno.
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Lincomicina 400 mg/g

Polvo para administracion en agua de bebida

Mycoplasma hyopneumoniae afecta
los [6bulos apicales del pulmon.

Hay que llegar a esa cima
| con rapidez y seguridad.

¥

1 dia
de tiempo de espera
en cerdos (5 en pollos).

Excelente solubilidad en agua.

APSASOL LINCOMICINA 400 mg/g polvo para administracion en agua de bebida. COMPOSICION CUALITATIVA Y CUANTITATIVA: cada g contiene: sustancia activa: Lincomicina
(hidrocloruro) 400 g. ESPECIES DE DESTINO: Porcino y aves (pollos de carne). INDICACIONES DE USO, ESPECIFICANDO LAS ESPECIES DE DESTINO: Porcino: tratamiento
y metafilaxis de la neumonia enzodtica causada por Mycoplasma hyopneumoniae. Debe confirmarse la presencia de la enfermedad en el grupo antes del tratamiento metafilactico.
Aves: Pollos: tratamiento y metafilaxis de la enteritis necrética causada por Clostridium perfringens. Debe confirmarse la presencia de la enfermedad en el grupo antes del tratamiento
metafilactico. POSOLOGIA Y VIA DE ADMINISTRACION: Administracion en agua de bebida. Cerdos: Neumonia enzoética: 10 mg de lincomicina por kg de peso (correspondiente a
25 mg de medicamento por kg de peso) durante 21 dias consecutivos. Pollos: Enteritis necrética: 5 mg de lincomicina por kg de peso (correspondiente a 12,5 mg de medicamento
por kg de peso) durante 7 dias consecutivos. La concentracion a utilizar depende del peso medio y del consumo real de agua de los animales y se puede calcular de acuerdo con la
siguiente formula: mg de medicamento por litro de agua de bebida = [Dosis (mg medicamento/kg de p.v./dia) x p.v. medio de animales a tratar (kg)]/ Consumo diario medio de agua
por animal (litro). TIEMPOS DE ESPERA: Porcino: Carne: 1 dia. Pollos: Carne: 5 dias. Su uso no esta autorizado en aves cuyos huevos se utilizan para el consumo humano. PERIODO
DE VALIDEZ: Periodo de validez del medicamento veterinario acondicionado para su venta: 2 afios. Periodo de validez una vez abierto el envase primario: 2 meses. Periodo de
validez después de su disolucion segin las instrucciones: 24 horas. PRESENTACION: Bolsa de 1 k¢g. NUMERO DE LA AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION: 3110 ESP.
PRESCRIPCION VETERINARIA: Medicamento sujeto a prescripcion veterinaria. Administracién bajo control o supervision del veterinario.
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Con respecto a la grasa intramuscular, los
datos nos proporcionan un buen porcentaje de

INFILTRACION GRASA

infiltracion en esta carne.

El color de la carne de Chato Murciano Segun el musculo donde se ha medido,
se encontraron valores promedio de
6,30 y 5,40 en porcentaje de grasa

infiltrada, en los musculos longuisimo

es algo mas oscuro que el del conjunto

de los cerdos comerciales, lo que indica

una buena cantidad de mioglobina
muscular como almacén de oxigeno lumbar y vasto medial, respectivamente.
demandado por el metabolismo . )
La composicion de la grasa intramuscular es

oxidativo de estos musculos. o .
cercana al 42% en acidos grasos saturados,

Pesllorcle hanmereeise Srvdce mientras que la grasa insaturada supone un
51% de acidos grasos monoinsaturados y un

6,8% en promedio de poliinsaturados.

lomo (musculo longuisimo lumbar) y en
el jamén (musculo gracilis) mediante

el sistema CIE-Lab nos proporciona
datos de L*= 46,7, a*= 10,2, b*= 5,98

y L*= 36,89, a*= 10,53, b*= 4,81,

respectivamente.

El acido graso monoinsaturado predominante
es el acido oleico. El resto de los acidos grasos

vienen reflejados en la Grdfica 1.

Todo esto supone que los procesos de
curacion muy largos seran facilmente
soportados durante mas de dos aiios,

Estos datos indican que esta carne es
mas oscura que lo registrado para los
derivados de otros cerdos comerciales

razas autoctonas

. en el caso del jamoén, acompanidndose el
y ligeramente menos oscura que . e
secado con transformaciones bioquimicas

junto con exudados de grasa liquida que se

infiltrard en todo el conjunto de las piezas.

los derivados de razas porcinas
autdctonas, en especial las del tronco
Ibérico.

Grdfica 1. Porcentaje de algunos dcidos grasos en el misculo longuisimo lumbar del cerdo Chato Murciano
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Otro de los parametros de calidad de la carne
de cerdo son los minerales que se asocian

al metabolismo muscular, entre los que
destacan los necesarios para el movimiento
al desplazarse y en el mantenimiento
postural de los animales, para los que son
necesarios el calcio y el fésforo. Ademas, la
presencia de hierro es muy necesaria para el
almacenamiento del oxigeno en la mioglobina.

También cabe destacar los oligominerales
que se encuentran en pequefas cantidades,
pero, por su importante papel funcional son
imprescindibles, tanto para el animal vivo
como para los consumidores. En el caso del
Chato Murciano, son resefiables el cobre, el
zinc y el magnesio, imprescindibles para que
ocurran reacciones bioquimicas cotidianas
(Grdfica 2).

Otro de los recursos nutritivos que aporta

la carne de cerdo Chato Murciano son las
vitaminas, en especial las del grupo B (B6, B12),
tiamina, riboflavina. Todas ellas son necesarias
y muy beneficiosas para el crecimiento y
desarrollo armoénico de nifios y adultos.

mg/100 g de carne

Calcio Magnesio Hierro

Minerales
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Cobre

\

En definitiva, los productos &
carnicos obtenidos del Chato
Murciano destacan por su

excelente calidad organoléptica

y sus excepcionales cualidades

culinarias, posicionandose como

producto de calidad diferenciada

con una creciente demanda por

parte de los consumidores.

Zinc

Grdfica 2. Composicin de algunos minerales en el misculo longuisimo lumbar del cerdo Chato Murciano

Porcentaje de minerales (%)
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