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Innovacion en la viticultura
para luchar contralos
estragos del cambio climatico

En la hacienda del Imida las bodegas y catas se cambian por
vinedos y cientificos para crear variedades mejoradas de Maonastrell

BEATRIZ DIAZ

Aquino haybodegas nicatas, pero
st hay vifiedos y cientificos. Una
combinacién menos habitual que
laprimera, pero igual de fascinan-
te, que cuidan de los racimos de
Monastrell que crecen en las con-
diciones (hidricas) mas estresan-
tes posibles. El calor estival se ha-
cenotar con fuerzaal mediodia en
esta finca experimental Hacienda
Nueva del Instituto Murciano de
Investigacion y Desarrolloy Me-
dioambiental (Imida), donde las
uvas cogen su color tinto curtidas
enmil batallas climaticas.

Yesqueelcalorestival murcia-
no no lo aguanta cualquiera, pero
esqueestas nuevas variedades es-
tan hechas de otra pasta. Todo
graciasal trabajo que desarrolla el
equipo de Mejora Genética Mole-
cular del Imida, al que pertenece el
investigador Diego José Ferndndez
Lépez, que seencuentraen mitad
de las hileras de vifiedos, ataviado
con un gran gorro para protegerse
del sol mientras realiza sus labores
de medicién, con una maquina,
hoja por hoja.

«Lo que hacemos cada 15 dias
esmedir cudl es lamaxima activi-
dad fotosintética, ver como les
afectaalafotosintesisde lasplan-
tas, porquecada una tiene estrate-
gias diferentes, entonces lo que
hacemos es medir la fotosintesis
delaplanta con el intercambio ga-
seoso. Una delas medidas queha-
cemos también con este equipo,
apartedela fotosintesis, es el con-
trol estomatico, que los estornas
son como unas aberturas que tie-
nen las hojas en el envés, es por
donde se intercambia el CO2, el
agua, la transpiracién», apunta.

Apiede campo

Uno puede imaginar, automética-
mente, que un centro de investi-
gacidnestllenode probetas, gen-
tecon prisaybatablancay liquidos
borboteantes, pero Fernandez es-
tdhoy, amitad deagosto, a pie de
campo, con una meta clara: «EL
objetivo principal que tenemos

Variedades

Un banco de
germoplasma

Custodiadas por unas
vallasy a tan solo unos
metros, el equipo tiene
una coleccion de varie-
dades de vid, que fun-
ciona como un banco
de germoplasma, don-
de se preservan diver-
s0s tipos de uva como
Cabernet Sauvignon,
Syrah, Barberay Verde-
jo, entre otras. Su pro-
posito es asegurar que
estas variedades estén
disponibles para cual-
quier vivero o institu-
ciébn que necesite
muestras. Ademas, es
fundamental para el re-
gistro de nuevas varie-
dades, permitiendo
realizar estudios deta-
llados como laampelo-
grafia, que analiza las
caracteristicas de las
hojas. Este banco no
solo protege las nuevas
variedades, sino que
también garantiza la
conservacion de las ya
existentes, evitando
que se pierdan. Se trata
de una coleccion de al-
cance nacional, con una
sede en Murcia y otras
parcelas distribuidas
por toda Espana.

aqui esla obtencién y seleccién de
nuevas variedades que son des-
cendientes o hijas de Monastrell.
Sus parentales, aqui en concreto,
son de Monastrell por Siray de
Monastrell por Cabernet Sauvig-
non, esos son los padres», explica
elexperto.

Peroantesdellegar aeste sofo-
cante dia de agosto hay que re-
montarse alos 9o, cuandoyaen-
tonces lauvaMonastrell, lajoyade
losvifiedos murcianos, comenza-

ba amostrar signos de fatiga, in-
capaz de soportar las altas tempe-
raturas de una crisis climética que
llegé paraquedarse, causando que
«laacidez total disminuyay el pH
aumente, que son caracteristicas
que se buscan para tener un vino
de calidad en lazona», defiende el
experto.

Por lo que hay que situarse 30
afos atrés, cuando se preseleccio-
naron los genotipos que hoy cre-
cenenestahacienda de Cehegin. El
proceso de seleccién ha sido largo
y exigente. Las variedades han si-
doevaluadas alolargodelos afios.
Suresistencia eraclave, peroatin
mas sucapacidad demantener los
estandares decalidad delvino dela
Regién. «Evaluamos varios para-
metrosagrondmicos, como el cre-
cimientovegetativo, el tamafiodel
tallo, el area foliar delas plantas, la
densidad estomatica, y las etapas
fenoldgicas», detalla Fernandez,
que afiade: «Esto incluye las fe-
chas de brotacidn, floracion, cua-
jado, envero, maduracion, yelini-
cioycaida de lashojas».

«La piel maduraantes que la
pepita. Esto provoca un desfase
enlamaduracién que afectaala
elaboracién de los vinos, ya que
una pepita que no esta bien ma-
dura no transfiere buenas cuali-
dades al vino», subraya Fernan-
dez Lépez.

Proyecto multidisciplinar
Esteesun proyecto multidiscipli-
narenel quecolaboran varios gru-
pos de expertos, entre ellos el de
Viticulturay Enologfa, que se en-
cuentraen Jumilla, en la estacién
enolégica, y el equipo de Riegos y
Fisiologia del estrés. Todas estas
iniciativas se llevan a cabo gracias
alafinanciacién del Ministerio de
Ciencia e Innovacién.

Otraimportante linea de traba-
joen el programa de mejora gené-
tica secentra endesarrollar varie-
dades apirenas, es decir, varieda-
dessin pepita. Esto es importante
porque uno de los problemas que
enfrentan las uvas al desarrollarse
conaltas temperaturas es el dese-
quilibrio entre lamaduracién dela
pielylapepita. m

Elinvestigador del Imida
recibid aLa Opiniéna pie de
campo haciendo sus medi-
ciones.
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con una copa de Calnegre

Las cuatro nuevas variedades descendientes de uva Monastrell
mejoradas son mas resistentes al calor y también a la falta de agua

Israel Sanchez
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Las cuatro nuevas variedades
descendientes de uva Monastrell
desarrolladas por el equipo de
Enologfay Viticulturajuntoconel
de Mejora Genética Molecular del
Imida, son Gebas, Myrtia, Calne-
grey Calblanque. De todas ellas,
ya esta registrada la Calnegre y
pronto se podra brindar con una
copa deestanueva variedad que

rindehomenaje al litoral medite-
rraneo. Cuando la maduracién de
las uvas comenz6 a adelantarse,
los cientificos tuvieron quebuscar
alternativas. Asi nacieron lasnue-
vasuvas: «Esto lleva ocurriendo
desde hace décadas. Antes, la
vendimia se realizabaenoctubre,
peroahorase adelanta aseptiem-
bre. Esto ha provocado quelama-

Racimo de uva, fotografiado esta semana

duracion se produzca en el mo-
mento de mayor calor, que es
cuando hay mas estrés hidrico»,
puntualiza el investigador

Por estarazon, el cientifico ex-
plica que es necesario buscar va-
riedades que no se vean tan afec-
tadas por ese calor y la falta de

agua, para asegurar que se pue-
dan producir vinos de calidad en
lazona. Y dado que estas son va-
riedades tinicas, que solo se en-
cuentran enlaRegion, y son hijas
deMonastrell, los viticultores tie-
nenlaoportunidad de seguir pro-
duciendovinos de altacalidad.m

Estrategias utiles para
cerebros TDAH

Consejos Otiles para

llevarse bien con el cerebro
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Cuando tu
cerebro funciona
de manera diferente,
debes intentarlo
de manera

diferente,
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