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CORRECCION DE ERRORES DE LA ORDEN 27 DE FEBRERO DE 2017 DE LA CONSEJERIA DE
HACIENDA Y ADMINISTRACION PUBLICA, POR LA QUE SE CONVOCA PROCEDIMIENTO
EXTRAORDINARIO, PARA LA CONTRATACION LABORAL TEMPORAL DE UN INGENIERO TECNICO
AGRICOLA, PARA PRESTAR SERVICIOS EN EL IMIDA.

Advertidos errores materiales en la Orden de 27 de febrero de 2017, de la Consejeria de Hacienda
y Administracion Publica por la que se convoca procedimiento extraordinario, para la provisidn de un
puesto de Ingeniero Técnico Agricola con cargo al proyecto de inversion 44496 1+D Certis seguimiento y
evaluacién pruebas demostracion aplicacion Accolade”, para prestar servicios como contratado laboral

temporal en la modalidad de “obra o servicio determinado” en el IMIDA, se procede a su rectificacion:

Primero: el Anexo IlI- Perfiles y Tareas quedaria redactado tal y como sigue:

Anexo lll — Perfiles y Tareas
Referencia LA02_ 2017
Grupo/Nivel A2/20
Departamento Biotecnologia y Proteccién de Cultivos
Tareas Para la consecucién de los objetivos del proyecto, esta prevista la contratacion de un

Ingeniero Técnico Agricola que participara o sera responsables de la realizacion de las
siguientes tareas:

- Aplicacién de fitosanitarios en el agua de riego

- Toma de muestras de sustratos para analisis nematologicos.

- Extraccidn de juveniles de Meloidogyne de las muestras de suelo

- Evaluacién de dafios de Meloidogyne en raices de plantas y evaluacién de
incidencia de otros patdgenos edaficos.

- Evaluacion de fitotoxicidad del desinfectante

- Test de fitopatometria de suelos para la determinacién de la capacidad infectiva
por nematodos

- Multiplicacién de indculo de Meloidogyne para test de patogeneicidad e
inoculacién de plantas en condiciones controladas.

- Procesado de los datos en programas informaticos y analisis estadisticos
basicos.
-  Elaboracién de informes sobre los resultados.

Perfil La persona a contratar debe ser especialista en fitopatologia, conocimientos de
horticultura y con experiencia en trabajos de investigacion en cultivos de solanaceas
(tomate y pimiento), sobre métodos de muestreo del suelo y sobre metodologias de
estudios de patogeneicidad de nematodos en condiciones de campo y laboratorio y
conocimientos sobre:
-~ Muestreos de suelo para analisis nematolégicos.
- Evaluacién incidencia de nematodos noduladores en raices de cultivo de tomate
- Extraccién de juveniles J2 de muestras de suelo mediante técnicas de filtrado y
macerado.
- Conteo de juveniles de las extracciones de las muestras de suelo.
- Determinacion de la capacidad infectiva de los suelos mediante fitopatometria.
- Multiplicacién de inoculo para test de patogeneicidad e inoculacién de plantas
en condiciones controladas.
- Conocimiento de informatica en el entorno de Windows y métodos de andlisis
estadistico de datos
- Se valorarg la posesion del Carnet de Plaguicidas cualificado
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Referencia LAO2_2017

Titulacion

especialidad.

Tecnico Agricola especialidad Hortofruticultura y Jardinerfa o la titulacion que habilite
para el ejercicio de la profesion de Ingeniero/a Técnico/a Agricola en la referida

Duracion aproximada. | 30 de septiembre de 2017.

Ubicacién

La Alberca, y resto de instalaciones experimentarles del IMIDA en Ia Region de Murcia.

Segundo: El anexo 1V-Baremo de Méritos queda redactado tal y como sigue;

ANEXO IV
BAREMO DE MERITOS GRUPO A2-20 IMIDA

Los aspirantes deberan presentar la documentacién numerada y siguiendo el orden de los apartados del baremo

de méritos.

A) EXPERIENCIA PROFESIONAL (puntuacién maxima 45 puntos)

DOCUMENTACION
MERITOS Pum%ﬂén JUSTIFICATIVA DE LOS MERITOS
ALEGADOS

A.1 Tiempo trabajado en cualquier organismo piblico de Organismos Publicos: Certificacion de servicios

investigacion dentro del area teméatica del proyecto de prestados expedida por el Jefe del Servicio que

[+D+i en que se enmarca el puesto a proveer, hasta 0.25 25 tenga atribuidas las competencias en materia

puntos por mes completo. de personal del organismo publico
correspondiente y/o vida laboral. Asi mismo, se
presentara certificado de las funciones
desempefiadas.

A.2 Tiempo trabajado profesionalmente en empresas ) ]

privadas en el desarrollo de proyectos de |+D+i, asi Sector Privado: Copia compulsada del contrato

como de auténomo en los citados proyectos, tanto en el de trabajo en cada una de las contrataciones

ambito privado como publico, dentro del area tematica y/o vida faboral, asi como certificado de las

en que se enmarca el puesto a proveer, hasta 0.20 funciones desempefiadas (solo en el supuesto

puntos por mes completo. de que tales funciones no estuvieran
consignadas en el respectivo contrato).
Si la experiencia profesional se ha adquirido en

10 virtud de la prestacion de asistencia técnica,

ésta se acreditara mediante copia del
documento expedido por la administracion
publica o privada competente, en el que se
formalice la prestacién de servicios, con
indicacion del periodo de duracion de la misma
y la categoria profesional en la que se han
prestado dichos servicios y las tareas
desarrolladas.

A.3 Participacion en proyectos, convenios y contratos de Copia compulsada de Ilas resoluciones

I+D+i, dentro del area tematica en que se enmarca el administrativas de adjudicacion de proyectos,

puesto a proveer, hasta 2 puntos por afio o parte informe  del responsable del proyecto,

proporcional. 10 certificado del organismo publico competente,

copia compulsada de contratos, convenios o de
asistencias técnicas, y demas documentacion
acreditativa.
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MERITOS PUNTUACION DOCUMENTACION
MAXIMA | JUSTIFICATIVA DE LOS MERITOS
ALEGADOS

D.1.Conocimiento técnico profesional de un idioma oficial
en el ambito de la Comunidad Europea, de acuerdo con
la siguiente escala:

- Nivel C1 o superior: 3 puntos.
- Nivel B2: 2 puntos.
- Nivel B1: 1 punto.

Copia del titulo o certificado donde conste el
nivel acreditativo de conocimiento de dicho
3 idioma. De acuerdo con el Decreto 43/2015,
de 27 de marzo (BORM n° 74 de 31 de
marzo de 2015).

D.2 Otros méritos no contemplados en apartados
anteriores valorables discrecionalmente por el Organo de
Seleccion.

7 Documentos acreditativos de los méritos
alegados.

Tal y como se establece en la Base especifica Segunda el plazo de presentacién de solicitudes

sera de 5 dias habiles contados a partir del siguiente al de la exposicion de esta Orden en los Tablones de
Anuncios del Registro General de la CARM (Avda. Infante D. Juan Manuel, 14) y del IMIDA (Estacién

Sericicola de La Alberca).

Murcia, a 28 de febrero de 2017. ]
EL CONSEJERO DE HACIENDA Y ADMINISTRACION PUBLICA

EL DIRECTOR DEL INSTITUTO MURCIANO DE INVESTIGACION
Y DESARROLLO AGRARIO Y ALIMENTARIO,
P.S. (Orden de 15 de julio de 2015, BORM n° 167 de 22/07/2015)
LA DIRECTORA GENERAL DE INNOVACION AGROALIMENTARIA,
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MERITOS PL]NTUACION DOCUMENTACION
MAXIMA JUSTIFICATIVA DE LOS MERITOS
ALEGADOS

B.1. Publicaciones, patentes y obtenciones vegetales,
directamente relacionadas con el area tematica del
proyecto de [+D+i en que se enmarca el puesto a
proveer.

Las publicaciones deberdan cumplir
requisitos:

los siguientes

Publicaciones: Los ejemplares
correspondientes. (Los trabajos pendientes de
publicacion se justificaran, ademas, mediante
certificado de aceptacion del editor de la
publicacion).

Patentes: copia compulsada del documento

e que certifique su inscripcion en la oficina

Haber sido publicadas con el correspondiente publica de registro correspondiente.

Deposito Legal, ISBN o ISSN.

Aparecer reflejado en la publicacién como autor/a. Registro de variedades: copia compulsada
del documento que certifique su solicitud de
inscripcion en la oficina publica de registro
correspondiente.

B.2. Participacién en jornadas, congresos cientificos,
actividades de transferencia tecnolégica e imparticion de Copia compulsada del certificado o
cursos, directamente relacionados con el area tematica nombramiento como profesor o ponente
del proyecto de 1+D+i en que se enmarca el puesto a donde conste su nombre y apellidos, nombre
proveer, hasta 0.20 puntos por cada una. 12 de la actividad docente, fecha de realizacion,
nimero de horas impartidas y la entidad
organizadora. Tratandose de ponencias y
comunicaciones a congresos, debera
aportarse copia de las mismas.
C) FORMACION (puntuacion maxima 15 puntos)
MERITOS PUNIUACION DOCUMENTACION
MAXIMA JUSTIFICATIVA DE LOS MERITOS
ALEGADOS
C.1 Asistencia a actividades formativas o de Copia compulsada del titulo o certificado del
perfeccionamiento directamente relacionadas con el érea curso donde conste la entidad que o
tematica del proyecto de 1+D+i en que se enmarca el 9 organiza, imparte u homologa, la materia, la
puesto a proveer, hasta 0.10 puntos por cada 20 horas fecha y el nimero de horas lectivas
lectivas.
. - . La experiencia como becario/a o contratado
C.2 Forrnamon adquinida . {Faiss de. beca o °,°r!”at° de en formacion, se acreditara mediante copia
formaplon,” S cualquier organismo p.Ub“CO = compuisada de la resoluciéon de adjudicacion
|nvest.|ga0|on, siempre que qlgha experiencia se haya de la beca o contrato y certificacion del
obtenido dentro del area tematica propia del proyecto de 6 organismo publico de investigacion

I+D+i en que se enmarca el puesto a proveer,
valorandose con hasta 1.0 punto por afio desempefiado.

correspondiente expresiva del periodo de
tiempo en el disfrute de los mismos y en el
que se indicara el tema objeto de la actividad

desarrollada.




