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sl cODIGO DETERMINACIONES METODO PRECIO (EUROS)
NO PTM-01 Densidad corregida 20/20 Densimetria electrénica 3.00
NO PTM-02 Grado alcohalico total (% volumen) Calculo 7.01
NO PTM-03 ?(:Ia)ldo oo S TS Destilacion/Densimetria electronica 7.01
NO PTM-04 Extracto seco total (g/L) Célculo 2.28
NO PTM-04 Extracto seco reducido (g/l) Calculo 9.95
NO PTM-05 Acidez total (en tartarico) (g/L) Valoracion automatica 3.97
NO PTM-06 Sulfuroso total (mg/L) Valoracion automatica 4.45
NO PTM-06 Sulfuroso libre (mg/L) Valoracion automatica 4.45
NO 55 pH Potenciometria 4.77
NO 14 Azlcares reductores (g/L) Defecacion y valoracion iodométrica 7.67
NO 15 Azucares totales (g/L) Defecacion, inversion y valoracion 7.67
NO PTM-07 Metanol (mg/L) Cromatografia de gases 7.44
NO 16 Acido sorbico (mg/L) Espectrofotométrico 13.32
NO 25 Acido sorbico (mg/L) Cromatografia liquida 13.32
NO PTM-08 Acido citrico (mg/L) Enzimatico automatico 8.80
NO 24 Acido-(L)-malico (g/L) Enzimatico automatico 8.80
NO 64 indice de Polifenoles Totales Espectrofotométrico 5.90
NO 13 Presencia de hibridos Fluorescencia 6.22

(*) Sl: analisis acreditado.
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NO 97 Prueba de cata (Vinos de Mesa) Analisis sensorial 3.45

NO 56 Sulfatos (g/L) Método de los limites 6.36

NO 59 Masa volimica (g/cm?) Calculo 3.00

NO 60 Grado Baumé Calculo 275

NO 17 Grado Brix Refractrometria 275

NO 27 Antocianos (mg/L) Espectrofotométrico 5.90

NO 65 Sacarosa (g/L) Defecacion, inversion y valoracion 8.80

NO 31 lones ferrocianuro en disolucién Filtracion 0.45 um 6.35

NO 32 lones ferrocianuro en suspension Filtracion 0.45 um 5.52

NO 28 Cloropicrina y productos de degradacion | Cromatografia de gases 13.40

NO 39 Acido glucénico (g/L) Enzimatico automatico 8.80

NO 23 Acido (D-L)-Lactico (g/L) Enzimatico automatico 8.80

NO PTM-09 Acidez volatil Enzimatico automatico 4.40

NO PTM-10 Acidez volétil Arrastre de vapor/ Valoracion 4.40

NO 29 Cloruros Valoracién potenciométrica 5.47

NO 30 Etanal (mg/L) Enzimatico automatico 8.80

NO 33 Glucosa Enzimatico automatico 8.80

NO 34 Fructosa Enzimatico automatico 8.80

NO 35 Glucosa/Fructosa Enzimatico automatico 8.63

NO 40 Glicerina Enzimatico automatico 8.80

NO 42 Fluoruros Electrodo selectivo 547

NO 43 Sodio Absorcion Atémica 468

(*) SlI: analisis acreditado.
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NO 44 Potasio Absorcién Atémica 468
NO 45 Calcio Absorcién Atémica 468
NO 46 Magnesio Absorcion Atémica 4.68
NO 47 Hierro Absorcion Atémica 4.68
NO 48 Cobre Absorcion Atémica 4.68
NO 22 Intensidad de color Espectrofotometrico 5.90
NO 57 Acidez fija Calculo 448
NO 63 Colorantes artificiales Fijacion sobre lana 5.90
NO 66 Tono Calculo 5.90
NO 67 Estabilidad al aire Visual 2.94
NO 68 Ausencia de malos sabores Anélisis sensorial 3.45
NO 69 Revision de equipos de medida de vinos | Comparacion densimetro digital 14.33
NO 74 Revision deiequipos e media de Comparacion refractometro digital. 14.33
mostos

NO 50 a* Espectrofotométrico 1.17
NO 51 b* Espectrofotométrico 117
NO 52 c* Espectrofotométrico 117
NO 53 Ly Espectrofotométrico 117
NO 54 H* Espectrofotométrico 117
NO 26 Acido tartarico Colorimetro automatico 418
NO 18 Prueba de cata (Vinos de la Tierra) Andlisis sensorial 13.80
NO 75 Sobrepresion a 20°C Afrometro 3.06
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(*) Sl: analisis acreditado.
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